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€ 20 vini eschusi

Impossibile capitarci per caso.
Come tutte le cose preziose, anche
questo piccolo angolo di
buongusto, va cercato. Meritato
forse. Nato un po’ per gioco & un
po’ per passione, il delizioso locale
di Tamara e Giovanna Luccioli ha
qualcosa di magico. Che si ritrova
nei piatti tipici della tradizione
maremmana, a cui va aggiunto
I'ingrediente speciale; |a passione.
E, per condire, una formazione
tutta al fernminile. Eccowi cosi a
gustare la tradizionale acquacotta,
il carpaccio di funghi ferlenghi, il
caprino su letto di rucola con noci
e pere. 0, ancora, le pappardelle al
cinghiale, gli gnocchi al sugo di
lepre, le pennette “cavatappi” con
pomodorini e salsiccia. Tra | ,
secondi, star sono le tagliate di |
came maremmana: aromatizate,
con prugne secche e frutti di
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2.800 RISTORAN E ALTRI LOCALI bosgq.cunmele,mculagplng 8
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100 RISTORANTI A ROMA F FUORI ROMA « 1150 ENCITECHI Edqg_;uanm_l.lﬂusumtﬂla

I PLZZERIE T PIZZA AL TAGLIO » 443 BOT1EGHE DEL GUSTO briciolona”, una crostata di pasta

ED FQUO SOLIDALL » 139 PUB » 124 1OCALI NOTTURNI frolla con ricotta e cioccolato. Su

prenotazione anche pesce.



